DOMAINE PROTHEAU
Montagny ler Cru "Les Bouchots"
2019

Geschichte

Das Weingut ist im Besitz der aus der Céte Chalonnaise
stammenden Familie Protheau, die hier seit 1720 Reben anbaut.

Rebsorte
Chardonnay

Herkunft
An der SUdspitze der Cote Chalonnaise teilen sich 4 Dorfer (Buxy,
Montagny-les-Buxy, Jully-lés-Buxy und Saint-Vallerin)  die
Herkunftsbezeichnung Montagny, welche nur Weilweine herstellt.

Vinifizierung
Traditionelle Weinbereitung. Die Trauben werden direkt nach ihrer
Ankunft im Weinkeller mit pneumatischen Keltern gepresst. Die
alkoholische Gdarung findet in Fassern statt. Der Ausbau dauert
danach 10 Monate.
Aufgrund der Kalk- und Mergelbdden ist dies ein ideales Gebiet
fUr den Chardonnay.

Farbe

Hellgelb mit grunen Reflexen.

Nase
Blumige, lebendige und mineralische Nase. Dieser Wein ist
typisch fur die Céte Chalonnaise.

Mund

Am Gaumen vollmundig mit Noten von Trockenfrichten und
Mandeln. Kr&ftiger und frischer Abgang, der den Wein tragt.

Empfehlungen
Aufgrund seiner Frische und Finesse eignet er sich auch als
Aperitifwein. Passt gut zu hellem Fleisch in Sauce. Dieser Wein ist
auch der perfekte Begleiter einer Meeresfrichteplatte, von
pochierten oder in Dampf gegarten Krustentieren (Hummer,
Langusten usw.), edlen Fischen aus der Pfanne, vom Grill oder

MONTAGNY lER CRU Sron”;fr?;?;rt Kasesorten:  Ziegenkdse, Beaufort, Comté,

LES BOUCHOTS

“PPELLATION D" QRIGINE pROTEGED

O 10 - 12 °C Innerhalb von 3 Jahren zu trinken.
9,

JEAN-FRANCOIS PROTHEAU
D18 YROAT

. ROPHIETAIRE RECOETANT A MEURSAULE, 00T/
PRODUIT DE FRANCE

Trinktemperatur Lagerféihigkeit

M AI1SON

FRANCOIS MARTENOT

o E A U N €

www.maisonfrancoismartenot.corn



