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Histoire
Le Domaine Marguerite Carillon est le fleuron de la Maison Francois
Martenot. Majestueux, siégeant sur les hauteurs de Meursault, il symbolise
la richesse et la diversité de la Bourgogne a travers une belle sélection
d'appellations Régionales, Villages, ler Crus et Grands Crus issues du
Chablisien, de la Céte de Nuits et de la Céte de Beaune.

Cépage
Chardonnay

Origine
Au Nord-Ouest de la Cote de Beaune. Le vignoble entoure le village
pittoresque de Savigny-Les-Beaune. Le Climat « Les Talmettes » se situe a
I'entrée de Savigny-Lés-Beaune.

Vinification
Vinification traditionnelle. Les raisins sont pressés dés leur arrivée en
cuverie dans des pressoirs pneumatiques. La fermentation alcoolique est
réalisée en f(ts de chéne. L'élevage se prolonge ensuite pendant 14 mois
en fOts de chéne avec batonnages réguliers pour gagner en profondeur et
complexité.

Type de sol

Le sol est composé de calcaires mélés a des argiles.

@ Couleur

Robe couleur jaune paille, brillante a reflets verts.

é Nez

Le bouquet est plaisant, direct, marqué par des notes de fleurs
blanches et de noisettes torréfiées.

e Palais
La bouche est ronde avec des arémes complexes de fruits blancs et
une finale fraiche élégamment boisée.

Recommandations
Se marie avec des mets fins aux chairs tendres : poisson de riviere poélé,
poisson de mer en sauce blanche, crustacés chauds, belles volailles en sauce
crémée (par exemple une blanquette) et cuisses de grenouilles. Il peut
également se boire en apéritif. Fromages a pate cuite : Comté, Beaufort,
Emmental...

Services Potentiel de garde
[l -12°C A boire dans les 5 ans
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