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Histoire
Le Domaine Marguerite Carillon est le fleuron de la Maison
Francois Martenot. Majestueux, siégeant sur les hauteurs de
Meursault, il symbolise la richesse et la diversité de la Bourgogne
& travers une belle sélection d'appellations Régionales, Villages,
ler Crus et Grands Crus issues du Chablisien, de la Cote de Nuits
et de la Cote de Beaune.

Cépage
Chardonnay

Origine
L'appellation se situe au Nord de la Codte de Beaune, entre les
villages de Pernand-Vergelesses et d'Aloxe-Corton, sur les
hauteurs de la mythique Montagne de Corton.

Vinification

Vendanges manuelles. Vinification traditionnelle. Les raisins sont
pressés dés leur arrivée en cuverie dans des pressoirs
pneumatiques. La fermentation alcoolique est réalisée en fits de
chéne, dont 20% a 60% sont neufs.

L'élevage se prolonge ensuite entre 8 et 15 mois en fUts de chéne
avec bdatonnages réguliers pour gagner en profondeur et
complexité.

Type de sol
Sol en pente douce rougedtre et caillouteux, brun, calcaire, riche
en marnes a forte teneur en potasse.

@ Couleur
Une robe or pale qui évolue sur des nuances plus ambrées
avec le temps.

d., Nez

Le nez présente une grande complexité aromatique qui
gagne en intensité a I'aération: oranges confites, aubépine,
GRAND VIN DE BOURGOGNE noisettes, brioche chaude..

DOMAINE _
MARGUERITE CARILLON < Palais

COR NE Ces saveurs gourmandes et généreuses se retrouvent en
TON-CHARLEMAG bouche, avec une belle trame acide caractéristique du

ar-s'ﬁmu]r;?r.gelr{yﬂﬂ‘ millésime qui assure une trés belle longueur en bouche et un
beau potentiel de garde.

Recommandations
La délicatesse de ce vin s'associe parfaitement au foie gras, aux
crustacés nobles tel que homard, langouste, crabe. Les volailles et
le veau en sauce blanche Iui feront également honneur.
Fromages légers en goUt : Camemberts, bries, bleus, chévres,

gruyéres...
Services Pote
14 - 16°C A boi
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